1.OISEAU
DE FRANCE »

Bienvenue dans le bistrot du grand chef Bernard Loiseau, a Tokyo.
ué au sein de 'Institut Francais du Japon, « Loiseau de France » vous invit
savourer le bon gout de la France en voyageant a travers ses régions.
Grace a notre cenotheque, vous découvrirez aussi les différents vignobles de France.

« I’ ambassade des terroirs de France »
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Nos menus X = 2 —
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Amuse bouche,Entrée du jour,Plat du jour
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Chariot de Dessert
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Oeuf en meurette
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Le poisson du jour
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Entrecote de beeuf grillée, sauce béarnaise
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Tournedos Rossini
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Chariot de Dessert
Café
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T 75V La Carte

ﬁﬁ% Entrées
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Sériole pressée de légumes au parfum balsamique, vinaigrette portugaise
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Terrine de canette aux fines épices
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Ris de veau meuniere, coulis de topinambour et échalottes confites
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(Euf en meurette signature Bernard Loiseau

AT 42 Plats
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Beeuf Bourguignon a la maniere de Bernard Loiseau
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Poulet roti blanquette et légumes de saison
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Quenelle de poisson, sauce fenouil
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Poisson du marché, fagon vapeur et viennoise romarin
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Tournodos Rossini, sauce périgueux et foie gras poélé

F—X Fromages
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Assiette de fromages
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TH—bbT7ITTEETSY £ 9. Service des desserts au chariot
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ANGPRIUE & > TEMHBED 2565057 &1 & . Certains ingrédients peuvent varier en fonction des artivages.
HERASEINTHWEST., H—L ARBAEI0% 25D & § . Taxes incluses, frais de service de 10%.
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